La sicurezza delle carni in Europa

Il sistema di sicurezza alimentare dell'UE migliora la qualita e sicurezza delle carni e dei prodotti a
base di carne per i consumatori e protegge gli animali da sofferenze inutili. La consulenza dell'EFSA
fornisce la base scientifica a questo sistema lungo l'intera filiera alimentare.
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| gestori del rischio a livello nazionale ed europeo si avvalgono dei pareri scientifici dell'EFSA
per sviluppare norme, metodi di ispezione e programmi di monitoraggio che
garantiscono la sicurezza delle carni.
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