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Evoluzione controlli 

Difesa contro le grandi malattie trasmesse da alimenti: 

• Tubercolosi 

• Brucellosi 

• Parassitosi 

 

 

 

 

 

N.B.!!! PERICOLO = qualsiasi cosa in grado di alterare lo stato di 

salute del consumatore 
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Grandi pericoli (malattie classiche) 

http://www.teara.govt.nz/en/photograph/13927/possum-lungs 3 



Grandi pericoli (malattie classiche) 

http://www.cresa.cat/blogs/sesc/cisticercosi-bovina/?lang=en 4 



Grandi pericoli (malattie classiche) 

I pericoli storici ora controllati in modo diverso  

(strategie di popolazione) 

 

 

 

Miglioramento delle condizioni sanitarie del bestiame 
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Pericoli attuali 

• Salmonella 

• Yersinia 

• Listeria 

• Stafilococcus aureus 

• Campylobacter 

• Diossina 

• Pesticidi 

• ………. 
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NORMALE 

SALMONELLA 
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NORMALE 

DIOSSINA 
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ORIGINI DEI PRODOTTI ALIMENTARI 
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ORIGINI DEI PRODOTTI ALIMENTARI 
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cosa è? 

http://www.360dairy.com/uht-milk-production-line.html 
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In sintesi 

• Nuovi pericoli 

• Globalizzazione 

• Tecnologia 

 

 

Nuovo tipo di controlli  
 

 

Non sul prodotto, ma sulla filiera e basato sull’analisi del 

rischio 
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Da controllo di prodotto….. 

materia  

prima 

prodotto  

finito 

 

CONTROLLO 

Caratteristiche 

 Soltanto sul prodotto finito 

 Soltanto a campione 

 Insegue i problemi 
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….a controllo di processo 

materia  

prima 

prodotto  

finito 

 

CONTROLLO 

Caratteristiche 

 Sulle procedure di produzione 

 In continuo 

 Previene i problemi 

 

CONTROLLO 

 

CONTROLLO 
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Pre requisito al controllo 

• Valutazione del rischio (pericoli e loro  quantificazione) 

• Approccio di filiera 

15 



La struttura del controllo sugli alimenti in Europa 

(SICUREZZA) 

STATI MEMBRI 

(gestione del rischio) 

SISTEMA 

RASFF FVO 

EFSA  

(valutazione del rischio) 

SISTEMA 

TRACES 

BIP 
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La struttura del controllo sugli alimenti in Italia 

(SICUREZZA) 

MINISTERO DELLA SALUTE 

(AUTORITA COMPETENTE) 

ASSESSORATI REGIONALI 

Aziende Sanitarie Locali 

SERVIZI 

VETERINARI 
SIAN 

NAS 
PIF 

UVAC 

USMAF 
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Altri enti di controllo 

• Ministero delle Politiche Agricole 

• Ministero dell’Economia 
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Ministero delle Politiche Agricole 

 
• Repressione frodi alimentari 

• Tutela prodotti tipici 

• Tutela della qualità dei prodotti agro alimentari 

 

• Capitanerie di porto Prodotti della pesca: 

• Periodi di pesca 

• Dimensioni del pescato 

• Tecniche di pesca 
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Ministero dell’Economia 

 
• Agenzia delle Dogane: controllo sulle merci in transito 

 

• Guardia di Finanza: attività di polizia economica 

finalizzata, tra l’altro, alla prevenzione e repressione delle 

frodi agroalimentari. 
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