Come I'Europa monitora
i residui di pesticidi
negli alimenti

133 000

Le colture trattate con CAMPIONI

pesticidi possono RACCOLTINEL 2023

contenere residui. Per
garantire che i pesticidi
siano utilizzati
correttamente e i loro
residui non rappresentino
un rischio peri
consumatori, la
legislazione dell’'UE fissa
limiti di legge.

Come facciamo a sapere
che i livelli di residui

presenti negli alimenti sono
innocui? 100%

| servizi di ispezione degli 75%
alimenti nell’'UE, in Islanda e
Norvegia attuano programmi 509,

di monitoraggio per dei campioni del 2023
i ali i 0 era privo di residui o
qontro!larg Che .gll.allmentl 25% conteneva residui entro |
rispettino i limiti di legge. limiti di legge
0%

LE ANALISI | DATI | DECISORI POLITICI DELLUE
Laboratori ufficiali Ogni anno vengono comunicati Si servono delle conclusioni
testano i campioni all'EFSA circa 26 milioni di e delle raccomandazioni dellEFSA

alimentari per verificare risultati di test singoli sui residui  per migliorare i futuri programmi
I'eventuale presenza di di pesticidi, che vengono di monitoraggio.
oltre 740 pesticidi. sintetizzati in un rapporto
annuale.

L'EFSA € un soggetto chiave della valutazione del rischio dellUE in materia di sicurezza alimentare e dei mangimi. In stretta collaborazione con le autorita nazionali e in aperta consultazione
con le parti interessate, 'EFSA offre consulenza scientifica indipendente nonché una comunicazione chiara sui rischi esistenti ed emergenti.
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